
VOORGERECHTEN KOUD

Broodplankje 6,50
Met diverse smeersels.

Carpaccio 10,50
Met pijnboompitten, kaas, 

truffelmayonaise en pestodressing.

 Farina Pinot Grigio

Gravad lax 11,50
Huisgemaakte gemarineerde zalm.

  Laurent Miquel Père & Fils Chardonnay-Viognier

MAALTIJDSALADES LAUWWARM
Geserveerd met wit of bruin brood.

Geitenkaas 18,50
Met honing en walnoten.

Gebakken kip 18,50
Met avocado, gebakken ui en paprika. 

Ossehaaspuntjes 19,50
Met gebakken champignons, ui en paprika.

 Twin Island Sauvignon Blanc

SOEPEN
Geserveerd met broodje.

Tomatensoep 6,50
Soep van de dag 6,50

KINDERMENU 9,50
Inclusief een kinderijsje toe.

Portie friet 
Met keuze uit kroket, frikandel, kaassoufflé of kipnuggets.

Pannenkoek
Pasta Bolognese

HOOFDGERECHTEN

Boschrand Burger 18,50
Huisgemaakte burger, met salade en friet.

 Tesselaar pils 

Schnitzel 19,50
Met gebakkenaardappeltjes of friet.

Strognoff-, paddenstoelen- of rodewijnsaus + 2,00.

 Tesselaar Strandstrunner 

Biefstuk medaillons 24,50
Met kruidenboter, rodewijnjus en  

gebakken aardappeltjes of friet.

 Dourthe Nº1 Rouge

Varkenshaas gevuld met roomkaas 22,50
Met paddenstoelensaus en

gebakken aardappeltjes of friet.

 Tenuta die Arceno Chianti Classico

Vegetarisch gerecht van de chef  19,50
Informeer bij de bediening naar dit wisselende gerecht!

 Ramón Bilbao Enaria Verdejo

Tessels lamsbout 26,50
Gegaard in eigen jus, met gebakken 

aardappeltjes of friet.

 Epicuro primitivo

Sliptong 23,50
Geserveerd met remoulade  

en gebakken aardappeltjes of friet.

 Principe de Viana Barrel Fermented Chardonnay

BIJGERECHTEN

Portie friet 4,00
Met ketchup of mayonaise.

Friet van zoete aardappel 5,50
Met truffelmayonaise.

NAGERECHTEN

Huisgemaakte bastogne parfait 8,50
Huisgemaakt stilstaand ijs van echte bastognekoeken.

Chocolade dessert 8,50
Een verrassende combinatie van chocola.

Dame blanche 7,50
Vanilleroomijs met chocoladesaus.

Dessert van de dag 6,50
Informeer bij de bediening.

INFORMEER NAAR 
ONS 4-GANGEN 
VERRASSINGSMENU 

34,50 p.p.


